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SALUMI DELLE VALLI OSSOLANE
con cipollotti borretani
€. 14,50

BRESAOLA NOSTRANA CON CAPRINO FRESCO
€. 14,00

TOMINO CALDO IN CAMICIA
DI CRUDO MONTANO VIGEZZINO DE.CO. @
€ 13,00

ASSORTIMENTO DI FORMAGGI NOSTRANI
CON MIELE DELLE VALLI e MARMELLATE ARTIGIANALI ()
€. 12,50

Vershiedene lokale Wurstwaren Ossola Taler

€. 14,50

Lokale Bresaola mit frischem Ziegenkése

€. 14,00

Warmer Tomino Kése in einer Vigezzo-Tal Bergschinkenjacke
€ 13,00

Auswahl an regionalen Késesorten mit Berghonig

und handgemachten Marmeladen o)

€.12,50



Crespelle vegetariane del Miramonti gratinate al forno @379
€ 14,00

Minestrone di verdurine dell'orto con pane nero di Coimo .9
€9,00

Piccola Insalatina Fresca
€. 5,00

Grande Insalatina Fresca
€. 8,00

Gebackene vegetarischen Miramonti - Crépes gratiniert a.37.9
€ 14,00

Bauern-Gemiisesuppe mit Schwarzbrot aus Coimo a9

€ 9,00

Kleinen frischer salat der Saison

€. 5,00

GroBer frischen salat der Saison

€. 8,00
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Crostata di Mele

oppure con Marmellata di mirtilli
oppure con Frutti di bosco @37

€. 5,00

GELATT artigianali
COPPA 3 GUSTI a3
€. 5,50

Apfelkucken/Blaubeermarmelade/Beerenkucken @37
€. 5,00

Eisbecher 3 kugeln a7
€. 5,50



***Su richiesta
Uova alla Vigezzina preparate al momento

Show cooking con pancetta nostrana




