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Dgecsiicne L fifnosse

Direttamente dalle Aziende Agricole delle nostre vallate
provate a degustarne alcune produzioni, accompagnati da

miele prodotto in Ossola e marmellate artigianali )

€12,50

Brvetf

Per finire gustatevi una fetta di torta fatta in casa, gelati e
sorbetti artigianali, semifreddi o frutta di stagione (13.7,8)

€7,00/9,00

Pane e coperto €3,00



o it

Tortino di sfoglia ripieno di persico e

zucchine con salsa allo zafferano(]34)

Carpaccio di manzo con asparagi
primaverili in salsa delicata

Assortimento di salumi nostrani dai
produttori delle nostre valli con

cipollotti al balsamico
(712)

€15,00

€14,50

€14,00



P cone Pl

Straccetti di grano saraceno
al ragu di capretto “Tipico Vigezzino”
del Puliani di Re :

17.912) €15.00

Risotto Carnaroli ai funghi porcini,

tradizionale del Miramonti o)
o €15,50

“Gnoch da la Chigia” in salsa ossolana

con dadolata di toma nostrana 179)
1,79

de.co di Santa Maria Maggiore

€14,00



Crconde DUf

“Capretto al forno” servito con polenta

integrale o) B |
ricetta tradizionale del Carluccio

€25,00

Trotella iridea in filetto dorata all'uovo

e aromatizzata alla salvia dell'orto (3.
o €22,00

Medaglione di manzo con riduzione al

Gin e bacche di ginepro )

o €23,00

| secondi piatti sono serviti con contorni di stagione



Allergeni:

1.Glutine 8.Frutta a guscio
2.Crostacei 9.Sedano

3.Uova 10.Senape

4.Pesce 11.Semi di sesamo
5.Arachidi 12. Anidride solforosa
6.S0ia 13.Lupini

/.Latte 14.Molluschi

Le informazioni circa la presenza di sostanze o prodotti che
provocano allergie sono disponibili rivolgendosi al personale.

Durante il corso delle stagioni alcuni prodotti potrebbero

essere congelati.
Se ne garantiscono comunque la qualita e la provenienza.



Hotel Ristorante Miramonti
Piazzale Diaz, 3 28857 Santa Maria Maggiore [VB] ITALY
Tel.4+39 0324 95013
info@almiramonti.com - www.almiramonti.com



	Menù
	Degustazione di formaggi
	Direttamente dalle Aziende Agricole delle nostre vallate provate a degustarne alcune produzioni, accompagnati da miele prodotto in Ossola e marmellate artigianali
	€12,50

	Dessert
	Per finire gustatevi una fetta di torta fatta in casa, gelati e sorbetti artigianali, semifreddi o frutta di stagione
	€7,00/9,00
	Pane e coperto €3,00


	Gli antipasti
	Tortino di sfoglia ripieno di persico e zucchine con salsa allo zafferano
	€15,00

	Carpaccio di manzo con asparagi primaverili in salsa delicata
	€14,50

	Assortimento di salumi nostrani dai produttori delle nostre valli con cipollotti al balsamico
	€14,00


	Primi Piatti
	Straccetti di grano saraceno al ragù di capretto “Tipico Vigezzino” del Puliani di Re
	€15,00

	Risotto Carnaroli ai funghi porcini, tradizionale del Miramonti
	€15,50

	“Gnoch da la Chigià” in salsa ossolana con dadolata di toma nostrana
	de.co di Santa Maria Maggiore
	€14,00


	Secondi Piatti
	“Capretto al forno” servito con polenta integrale
	ricetta tradizionale del Carluccio
	€25,00

	Trotella iridea in filetto dorata all’uovo e aromatizzata alla salvia dell’orto
	€22,00

	Medaglione di manzo con riduzione al Gin e bacche di ginepro
	€23,00

	I secondi piatti sono serviti con contorni di stagione

	Allergeni:
	Glutine
	Crostacei
	Uova
	Pesce
	Arachidi
	Soia
	Latte
	Frutta a guscio
	Sedano
	Senape
	Semi di sesamo
	Anidride solforosa
	Lupini
	Molluschi
	Le informazioni circa la presenza di sostanze o prodotti che provocano allergie sono disponibili rivolgendosi al personale.
	Durante il corso delle stagioni alcuni prodotti potrebbero essere congelati.  Se ne garantiscono comunque la qualità e la provenienza.
	buon appetito!

